
พธีิหมัน้        ๑๒,๐๐๐.-บาท 
อภนัินทนาการ 
๑.พุม่ดอกไม้ประดบัเวที ๒ พุม่ 
๒.ป้ายชื่อบา่ว - สาว บนเวท ี
๓.โซฟาส าหรับท าพิธีหมัน้ 
๔.โซฟาส าหรับประธานในพิธี 
๕.จดัสถานทีแ่บบ Theater ส าหรับ ๕๐ ที่นัง่ 
๖.พานแหวนหมัน้ ๑ พาน 
หมายเหต ุ
* นายพิธี พิธีกร ทางเจ้าเตรียมมาเอง 
* ขนมอ๋ี ทางเจ้าทางเตรียมมาเอง 
* พานส าหรับใสข่นัหมาก ทางเจ้าภาพน ามาเอง 
* อาหารวา่ง ราคาทา่นละ ๖๐๐ บาท/ทา่น ขนม ๓ รายการ และผลไม้สด กาแฟ และชา 
หรือ บฟุเฟต์ อาหารไทย  ในราคาทา่นละ ๗๙๐ บาท/ทา่น 
    

พธีิเจริญน า้พระพุทธมนต์     ๑๕,๐๐๐.-บาท 
อภนัินทนาการ 
๑.พุม่ดอกไม้ประดบัเวที ๒ พุม่ 
๒.ป้ายชื่อบา่ว - สาว บนเวท ี
๓.โต๊ะหมูบ่ชูาพร้อมดอกไม้ธูปเทียน 
๔.ชดุรดน า้ – พานรองดอกไม้สดส าหรับพิธีเจริญน า้พระพทุธมนต์ ๑ คู ่
๕.โซฟาส าหรับประธานในพิธี 
๖.จดัสถานที่แบบ Theater ส าหรับ ๕๐ ที่นัง่ 
๗.พวงมาลยัดอกไม้บา่ว-สาว ๑ คู ่

หมายเหตุ 
* นายพิธี พิธีกร ทางเจ้าเตรียมมาเอง 
* ขนมอ๋ี ทางเจ้าทางเตรียมมาเอง 
* น า้มนต์, ข้าวตอกดอกไม้ และ ขนัหมาก ทางเจ้าภาพน ามาเอง 
* แป้งเจิม, สายสิญจน์มงคล ในพิธีเจริญพระพทุธมนต์ทางโรงแรมเตรียมให้ 
* อาหารวา่ง ราคาทา่นละ ๖๐๐ บาท/ทา่น ขนม ๓ รายการ และผลไม้สด กาแฟ และชา 
หรือ บฟุเฟต์ อาหารไทย  ในราคาทา่นละ ๗๙๐ บาท/ทา่น 



พธีิหมัน้และพธีิเจริญน า้พระพุทธมนต์   ๒๐,๐๐๐.-บาท 
อภนัินทนาการ 
๑.พุม่ดอกไม้ประดบัเวที ๒ พุม่ 
๒.ป้ายชื่อบา่ว - สาว บนเวท ี
๓.โต๊ะหมูบ่ชูาพร้อมดอกไม้ธูปเทียน 
๔.ชดุรดน า้ – พานรองดอกไม้สดส าหรับพิธีเจริญน า้พระพทุธมนต์ ๑ คู ่
๕.โซฟาส าหรับท าพิธีหมัน้ 
๖.โซฟาส าหรับประธานในพิธี 
๗.จดัสถานทีแ่บบ Theater ส าหรับ ๕๐ ที่นัง่ 
๘.พวงมาลยัดอกไม้บา่ว-สาว ๑ คู ่
หมายเหตุ 
* นายพิธี พิธีกร ทางเจ้าเตรียมมาเอง 
* ขนมอ๋ี ทางเจ้าทางเตรียมมาเอง 
* น า้มนต์, ข้าวตอกดอกไม้ และ ขนัหมาก ทางเจ้าภาพน ามาเอง 
* แป้งเจิม, สายสิญจน์มงคล ในพิธีเจริญพระพทุธมนต์ทางโรงแรมเตรียมให้ 
* อาหารวา่ง ราคาทา่นละ ๖๐๐ บาท/ทา่น ขนม ๓ รายการ และผลไม้สด กาแฟ และชา 
หรือ บฟุเฟต์ อาหารไทย  ในราคาทา่นละ ๗๙๐ บาท/ทา่น 
 

พธีิพระสงฆ์      ๗,๐๐๐ บาท 
อภนัินทนาการ 
๑.อาสนะสงฆ์ 
๒.เตรียมโต๊ะหมูบ่ชูาพร้อมดอกไม้ธูปเทียน 
๓.ดอกไม้ธูปเทียน ๙ ชดุถวายพระสงฆ์ 
๔.อปุกรณ์สงฆ์ ที่กรวดน า้ ขนัน า้มนต์ ที่พรมน า้มนต์ 
หมายเหต ุ
* ทางเจ้าภาพต้องนิมนต์พระสงฆ์มาเอง หรือให้ทางโรงแรมนิมนต์ให้ คิดคา่บริการเพิ่มอีก ๖,๐๐๐ บาท 
* ราคานีไ้มร่วมปัจจยัถวายพระ ทางเจ้าภาพน ามาเอง 
* อาหารเลีย้งพระ ๙ รูป รูปละ ๖๐๐ บาท 
* อาหารใสป่ิ่นโต ๙ รูป รูปละ ๖๐๐ บาท 
 



Coffee Break Menu 
  

Fruits 
 

 Selection of seasonal sliced fresh fruits  

 Mini fruit skewer with yoghurt 

 Fresh fruit salad in orange juice  

 Fruits tart 

 
Sandwiches 
(On white, rye or brown bread, mini rolls, croissant, bagels or pita bread) 
 

 Smoked salmon and dill yoghurt sauce 

 Smoked chicken, tomato mayonnaise  

 Roasted chicken and asparagus 

 Roasted beef and baby gherkins 

 Tuna and mayonnaise salad 

 Chopped crab stick salad 

 Curried egg and ham mayonnaise 

 
Cakes and Pastries   
 

 Banana cake 

 Butter cake 

 Marble cake 

 Carrot cake 

 Apple cake 

 Opera cake 

 Raspberry opera cake 

 Pandan cake 

 Coconut cake 

 Chocolate brownie cake 

 New York cheese cake 

 Blueberry cheese cake 

 Cherry cheese cake 

 Mango cheese cake 

 White chocolate cheese cake 

 Japanese cheese cake 

 Blueberry muffin 

 Chocolate-chip muffin 

 Banana muffin 

 Raisin muffin 

 Chocolate croissant 

 Almond croissant 

 Butter croissant 

 Fresh fruit Danish 

 Cinnamon & raisin Danish 

 Chocolate Danish 

 Blueberry Danish 

 Lemon tart 

 Sugar doughnuts 



 Vanilla cream doughnuts 

 Chocolate cream doughnuts 

 Pandan cream doughnuts 

 Vanilla cream éclair 

 Chocolate cream éclair 

 Pandan cream éclair 

 Coffee cream eclair 

 Apple strudel 

 Pumpkin pie 

 
Hot Snacks 
 

 Warm mini ham and cheese croissants 

 Seafood mini quiche 

 Smoked salmon and chive mini quiche 

 Ham cheese mini quiche 

 Seafood Vol-au-vent 

 Chicken & Mushroom Vol-au-vent 

 Ham and cheese Vol-au-vent 

 Cheese tart 

 Mini sausage rolls (chicken or pork) 

 Chicken & Mushroom mini puff 

 Thai curry puffs  

 Chicken spring roll with sweet chili sauce 

 Thai fish cakes with condiments 

 Thai Satay (please select:  pork or chicken) 

 Barbequed chicken wings 

 Deep fried wanton (pork or fish) 

 
Vegetarian Sandwiches 
(On white, rye or brown bread, mini rolls, croissant, bagels or pita bread) 
 

 Grilled vegetables with pesto 

 Tomato and mozzarella cheese 

 Tomato and cheddar cheese 

 Sun dried tomatoes and black olives  

 Tomato and basil bruschetta 

 Goat cheese and black olives tapenade 

 Egg and mayonnaise  
 
Vegetarian Hot Snacks 
 

 Steamed cream & Red Bean Chinese bun 

 Corn patties with spicy dip 

 Deep fried vegetable spring rolls  

 Vegetable curry puff 

 Mushroom puff 

 Vegetables mini quiche 

 Mushroom strudel 

 Spinach strudel 

 Mini vegetable pizza 

 Tofu satay with peanut sauce 

 Vegetarian samosa  

 Vegetarian Paneer 



รายการอาหาร  ไทยบุฟเฟ่ต์  
@  ราคาท่านละ  790  บาท  สุทธิ  

 

ของว่าง  โปรดเลอืกของว่าง 2 ชนิด จากรายการด้านล่าง 
-หม่ีกรอบชาววงั    - ข้าวตงัหน้าตัง้ 
-หม่ีกะทิ     - เก๊ียวหอ่ไข่นกทอด 
-ขนมปังหน้าหม ู    - ปลาหมกึชบุแป้งทอด 
-หมแูดดเดียว    - แหนมซ่ีโครงหมทูอด 
-ทอดมนัข้าวโพด    - ไส้อัว่ ล้านนา 
-ปอเป๊ียะทอด    - แหนมทรงเคร่ือง 
-ไส้กรอกอีสาน    - ปีกไก่ทอด 
-ถงุทอง     -ปอเป๊ียะสดเวียดนาม 
-ชอ่มว่ง     -ก๋วยเตี๊ยวลยุสวน 
-กระทงทอง      
 

ย า / สลัด  โปรดเลือกย า/สลัด 2 ชนิด จากรายการด้านล่าง 
สลดัผกั พร้อม น า้สลดั 3 ชนิด (มีเตรียมให้อยูแ่ล้ว ไมต้่องเลือก) 
-ย าไข่ดาว     - ย าวุ้นเส้นไกส่บั 
-ย าเนือ้ยา่งกระเทียมโทน   - ย าส้มโอ 
-ย ากระเพาะปลากรอบ   - ย าหมยูา่งก้านคะน้า 
-ย าปลาดกุฟ ู    - พลา่ทะเล 
-ย าคอหมยูา่ง    - น า้ตกหม/ูไก ่
-ย าไก่ยา่ง     - ย าผกับุ้งกรอบ 
-ย าถัว่พ ูใสห่ม ู    -ย ามา่มา่ 
-ย าเห็ดสามอยา่ง    -ย าไก้กรอก 
-ย าสามกรอบ    -ย าปลากระป๋อง 
-ย าปลากรอบ    - ย าปลาทนู่า  
-ย าปอูดั     - ลาบหม/ู ไก่/ ปลาหมกึ 
    

 



ซุป  โปรดเลือกซุป 1 ชนิด จากรายการด้านล่าง 
-ต้มโคล้งไก ่    - แกงจืดสาหร่ายทะเลใสเ่ต้าหู้ 
-ต้มข่าไก ่     - ซปุแขก 
-ต้มย าไก่ใสเ่ห็ด    - ผกักาดตุน๋ซี่โครงหม ู  
-ต้มจืดมะระใสก่ระดกูหม ู   - แกงเลียงกุ้งสด 
-แกงส้มผกัรวม กบั ปลากรอบ   - แกงจืดลกูรอก 
-ต้มย าขาหม ู    - แกงเลียงกุ้งสด 
-แกงจืดฟักใสไ่ก ่    - ต้มจืดหวัไชเท้ากระดกูหม ู
-ต้มย าขาหม ู     
 

อาหารหลัก  โปรดเลือกอาหารหลัก 4 ชนิด จากรายการด้านล่าง 
ข้าวเปลา่ (มีเตรียมให้อยูแ่ล้ว) 
ขนมจีน (มีเตรียมให้อยูแ่ล้ว) 
-แกงเผ็ดไก่หน่อไม้ และยอดมะพร้าวออ่น  - ปลาสามรส 
-แกงเขียวหวานลกูชิน้ปลากราย/ไก่/หม ู  - ซี่โครงหมผูดัเต้าซี่  
-ปลาผดัฉ่า     - ผดัเปรีย้วหวานหม/ูปลา 
-ไก่อบยอดผกั    - ผดัเผ็ดปลาดกุกรอบ 
-ไก่ยา่งเทอริยากิ    - เนือ้ปลาผดัต้นกระเทียม 
-ทอดมนัปลากราย    - ปลาราดพริก 
-ผดัพริกสดหม/ูไก ่    - หอ่หมกปลากราย 
-ไก่ผดัมะมว่งหิมพานต์   - ผดัพริกขิงหม/ูไก่ 
-ไก่หอ่ใบเตย    - ผดัขิงไก่ใสเ่ห็ดหหูน ู
-หมทูอดกระเทียมพริกไทย   - ซี่โครงหมอูบซอสบาบีควิ 
-ผดักะเพราหมสูบั/ไก่/หมกูรอบ   - คัว่กลิง้หม ู
-ไก่ผดัพริกไทยด า    - ผดัหมชูาวใต้  
-ปีกไก่อบน า้ผึง้    - หมผูดักระปิ 
-ปีกไก่น า้แดง    -พะแนงหม/ูไก ่
-ทะเลผดัผงกระหร่ี    - ขาหมพูะโล้ 
-ลกูชิน้กุ้ งผดัผกัโสภณ    - ผดัผกัรวมมิตรหมกูรอบ 
-เต้าหู้ทรงเคร่ือง    - ผดัผกับุ้ง 
 



ของหวานโปรดเลือกของหวาน 2 ชนิด จากรายการด้านล่าง 
- ผลไม้รวม     - เฉาก๊วย 
- เค้กรวมมิตร    - สาคเูปียกมะพร้าวออ่น 
- ขนมไทยหน้าตา่งๆ    - สลิ่ม 
- สงัขยาฟักทอง    - ไอครีม รสตา่งๆ  
- ทบัทิมกรอบ    - ขนมปลากริม ไข่เตา่ 
- ข้าวเหนียวถัว่ด า    - ถัว่เขียวต้มน า้ตาล 
- ฟักทองเชื่อม    - เต้าสว่น  
- กล้วยเช่ือม    - กล้วยบวดช ี
- มนัเช่ือม     -ฟักทองแกงบวด 
- เผือกกะทิ     -ถัว่แดงเย็น 
- ล าไยลอยแก้ว    - ฟรุ๊ตสลดั 
   
 


